VORSPEISE

CARPACCIO | TIROLER HIRSCH | SABAYON
GRUNER SPARGEL | RUCCOLA

carpaccio | local venison | sabayon | green asparagus | rocket

BAUERNSALAT | BLATTSALAT | ERDAPFEL |
TIROLER SPECK | PILZE | HAUSDRESSING

farmers salad | leaf salad | potato | bacon | mushroom |
house dressing

GRUNER BLATTSALAT | HAUSDRESSING
green salad | house dressing

SUPPE

CREMESUPPE | STRAUCHTOMATE |
BASILIKUM | CROUTONS

cream soup | vine tomato | basil | croutons

CONSOMME | BIO BAUERNHUHN | FRITTATEN
KAROTTE | SELLERIE

consommeé | organic chicken | frittaten | carrot | celery

SNACKS

TRUFFEL POMMES | | REGGIANO PARMESAN
truffle fries | parmigiano reggiano

POMMES FRITES | SKIN ON ERDAPFEL
french fries | skin on potatoe
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HAUSGEMACHTE PASTA

TAGLIATELLE | AMATRICIANA | GUANCIALE | CHILI | 23
DATTELTOMATE | PECORINO ROMANO

tagliatelle | amatriciana | guanciale | chili | date tomato | pecorino

TAGLIATELLE | TRUFFEL | BABY SPINAT 28 @
tagliatelle | truffle | baby spinach

HAUPTSPEISE

WIENER SCHNITZEL | KRAUTERSCHWEIN 27
ERDAPFEL | PREISELBEERE | ZITRONE

wiener schnitzel | herbal prok | potato | cranberry | lemon

CARNAROLI RISOTTO | STEINPILZ | SHIITAKE | 26 @
CHAMPIGNON | RAGGIANO PARMESAN

carnaroli risotto | porcini | shiitake | champignon | parmigiano

TIROLER GROSTL | ERDAPFEL | TAFELSPITZ | SPECK 28
ONSEN EI | MAJORAN

tiroler gréstl | potato | tafelspitz | bacon | onsen egg | marjoram
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DESSERT

CRISPY BANANEN SPLIT | ZIMT EIS |
VALRHONA SCHOKOLADE

crispy banana split | cinnamon ice cream | valrhona chocolate

HEISSE LIEBE | BOURBON VANILLE EIS | HIMBEERE
heisse liebe | bourbon vanilla ice cream | raspberry

APFELSTRUDEL | BOURBON VANILLE EIS | ROSINE
apple strudel | bourbon vanilla ice cream | raisins

HAUSGEMACHTES EIS & SORBET
homemade ice cream & sorbet

BOURBON VANILLE HIMBEERE
bourbon vanilla raspberry
SCHOKOLADE KIRSCHE
chocolate cherry
KARAMELL LIMETTE-MINZE
caramel lime-mint
GIOTTO MANGO

giotto mango
ERDBEERE

strawberry
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WILLKOMMEN IM ARPURIA

Im ARPURIA verstehen wir Kulinarik als Ausdruck von Haltung.
Als Zusammenspiel von Natur, Handwerk und Gefuhl.

Unsere Kuche ist gepragt von hochwertigen Zutaten, klaren Aromen und
einer reduzierten, ehrlichen Zubereitung.

Unsere Kuchenchetfin Noemi Zagoni kocht mit Respekt vor dem Produkt,
mit Neugier aut' Neues und mit dem Anspruch, Genuss nicht zu erklaren -
sondern spurbar zu machen.

Ob im PURA mit seiner naturlichen, modernen Kuiche, in der ZENZIS Stube
mit alpiner Tiete und Geselligkeit, bei ELEMENTS als kulinarisches Erlebnis
voller Spannung und Prazision oder im Q Dinner Club, wo Aromen, Lifestyle
und Urbanitat auteinandertreffen — jede unserer Kiichen erzahlt ihre
eigene Geschichte. Und doch sprechen sie dieselbe Sprache.

Eine Sprache der Qualitat.
Der Aufmerksamkeit.
Des bewussten Genieldens.

Willkommen im ARPURIA.
Wo Kulinarik nicht nur satt macht, sondern berthrt.

WELCOME TO ARPURIA

At ARPURIA, we see cuisine as an expression of attitude.
A dialogue between nature, crattsmanship, and emotion.

Our cooking is defined by exceptional ingredients, clear flavors, and an
honest, reduced approach.

Our head chet' Noemi Zagoni cooks with respect for the product, curiosity
for the new, and the beliet that true enjoyment doesn’t need explanation —
it needs to be felt.

Whether at PURA, with its natural and contemporary cuisine, in the ZENZIS
Stube, rooted in alpine warmth and conviviality, at ELEMENTS, where fine
dining becomes an immersive experience, or at the Q Dinner Club, where
bold tflavors meet urban litestyle —

each kitchen tells its own story. Yet all speak the same language.

A language of quality.
Ot awareness.
Of mindful enjoyment.

Welcome to ARPURIA.
Where cuisine is meant to be experienced — not just tasted.
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